Blini mit gerduchertem Lachs und Kaviar — Dill — eingelegte rote Zwiebeln —

Crostini mit schwarzem TrUffel und Wildpilzen

Hummer mit karamellisierter Mango — Blattsalat — Passionsfrucht-Dressing

Feine Meeresfriuchte-Bisque mit gegrillter Jakobsmuschel — Dillol —

knuspriger Federkohl

Gegrilltes Schweizer Filet Mignon an Portwein-Schalotten-Reduktion —
getruffeltem SUsskartoffelplree — glasiertes Baby-Gemuse

Oder
Cremige vegane Fregola Sarda — Gemuse — Wildpilze
Weisse Schokoladenmousse mit Champagner — Waldbeeren — Limette

CHF 129 pro Person

inkl. Champagner Aperitif




